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Hiermit bestatigt die Zertifizierungsstelle ProCert AG, akkreditiert fir IFS Zertifizie-
rungen und Vertragspartner des IFS-Standardeigners, dass die Verarbeitungstatig-
keiten der untenstehenden Organisation die Anforderungen des IFS Food und
anderer zugehoriger, normativer Dokumente erfiillen.
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Zertifizierungsbereich des Audits:

Fermentation auf Zuckerribenmelasse, Separation, Kiihllagerung des
Heferahms geliefert in Containern, Vakuumfiltration und Extrudieren von
Backhefen, geformt und verpackt mit Wickelpapier und kihlgelagert. Mischung
von Vorteigen, verpackt in Folie oder Eimer

Fermentation on sugar beet molasses, separation, cold storage of yeast cream
delivered in containers, vacuum filtration and extrusion of baker's yeast,
formed and packed with wrapping paper and cold storage. Mixing of doughs,

packed in foil or buckets

CoID

Niveau

Mit einer Bewertung von
Produkt-Scopes

Technologie-Scopes

Auditart

Tag des Audits

Zeitspanne flr nachstes Audit
(oder nicht angekindigtes Audit)
Datum der Zertifikatausstellung
Zertifikatsgultigkeit bis

Clr Sl S

Christian Schwob

Direktor Zertifizierung

15160

Héheres Niveau

97.92 %

10 Trockenprodukte, andere Zutaten und Zusatze (z. B.
Nahrungserganzungsmittel)

B,C,D,F

angekindigt

26. - 27. Oktober 2020

6. September 2021 - 15. November 2021

18. November 2020
26. Dezember 2021 *

//Zm//
Alexander Grunenfelder

Mitglied der Zertifizierungskommission

+ Vorbehaltlich der Aussetzung oder des Entzugs der Zertifizierung. Nur das offentliche Register von
ProCert (www.procert.ch, Zertifikate) und von IFS (Zugang liber QR-Code) bestétigen die Gultigkeit

CH-3011 Bern

Tel. +41 (0)31 560 67 66

Zertifikats-ID: 61455

quality@procert.ch www.procert.ch



